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Kudy do rezervace? Aneb neslapnéte vedle.

(pokracovani ze strany 1)
ukdazat, avSak do té miry, aby tim
ptiroda pfili§ netrpéla®.

Nékteré rezervace lezi pfimo na
turistickych cestach. Vedle jiz zminéné
velmi frekventované Bukacky a Zem-
ské brany je to napt. Jeleni lazen,
slouzici k ochrané hiebenového rase-
linisté. Z turistické stezky je do nitra
této rezervace vysSlapano bezpocet
pesinek. Zde je ,,divoky* pohyb zvéda-
vych turistd tak intenzivni, zZe skutecné
dochazi k poskozovani rostlinnych spo-
le¢enstev. V budoucnu Sprava CHKO
Orlické hory planuje pohyb navstév-
nikd usmérnit povalovym chodnikem
a zébradlim, aby turista uspokojil svou
zvédavost a ptiroda utrpéla co nejmé-
né. To jiz provedla u dalsi rezervace
— Kacenciny zahradky. Hojn¢ nav-
Stévovana je i rezervace Trckov. A to
zejména na konci léta a na podzim,
kdy do rezervace a okolnich lesti mifi
doslova zastupy houbait. Vysledkem
byva poskozené oploceni chranici nej-

cennéjsi lesni porosty, nebot’ za plotem
se ,,zarucené vzdy“ najdou ty nejvetsi
hiiby.

Mozna by stacilo napsat, ze ¢lo-
vek by se mél v ptirodé chovat slusné
a ohleduplné. V rezervacich opatrné

naslapujte, zlehka nakukujte, zbyte¢né

neruste, prilis nehlucte. Nechte pfiro-
du alespon v rezervacich samovolné
dychat. Zkratka odchazejte plni dojmu
a at’ to tu po Vas zlstane, jako byste tu
nebyli.

Mgr. Michal Gerza
Sprava CHKO Orlické hory

Vyrobky z Podorlicka
Potravinou roku 2008

(pokralovdni ze strany 1)

Piesvédcit koncového zakaznika
o kvalité vyrobku neni tak velkym pro-
blémem. Horsi je to s distribuci. ,,Jinak
to je s hospodskyma, ktefi jsou mezi¢la-
nek mezi nami a spotiebitelem. Kdyz se
neumi nabidnout, tak se neprodava, ale
kdyz se umi nabidnout, tak se prodava.
A velmi dobte,” fik4 jednatel Podorlic-
ké sodovkarny Tomas Konvalina.

Soutéze se zucastnila také spolecnost
ZOPOS Prestavlky a.s. se svoji chlen-
skou uzeninou. Vsem uvedenym vyrob-
kim byl udélen certifikat ORLICKE
HORY originalni produkt®.

Hlavnim cilem soutéze Potravina
roku je vétsi popularizace potravinai-
ského oboru Kralovéhradeckého regi-
onu. Jde o podporu odvétvi zemeédél-
stvi, navazujiciho zpracovatelského
priamyslu a predevsim zvyseni zajmu
odbérateld o produkty zdejsich vyrob-
cti. O zajmu o tyto cile sveédci i Sest
piihlasenych vyrobct z Podorlicka
s devatenacti druhy produktd. Jiz sam
tento fakt, podtrzeny navic velkym
uspéchem Pekarny Li¢no a Podorlické
sodovkarny, svédci o kvalité zdejsi
potravinaiské produkce.
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PODORLICKA SODOVKARNA: Palenky patfi k nejlepsim, brzy ochutname pivo

Ovocné palenky Podorlické Sodovkar-
ny s.r.0. v Rychnové nad Knéznou patii
k prvnim vyrobkim, které certifikat
ORLICKE HORY origindini produkt®
ziskaly v roce 2007. Podorlicka slivovi-
ce, merunikovice, hruskovice a jablkovi-
ce, ktera je vyrabéna odridové (Topas,
Golden, Spartan), jsou zajemci vyhleda-
vany. Je to i diky tomu, ze pfi jejich
vyrobé je omezeno pouzivani chemic-

kych piipravkd, ptidani lihu nebo jinych
ptisad. Napoje se pali z kvalitniho ovoce,
pfedevsim z ekologicky nezavadnych

oblasti Ceské republiky. Podorlicka
sodovkarna se snazi o maximalni zacho-
vani pfirodniho charakteru palenek. Ty
s obsahem alkoholu 50 %, jsou 100%
ptirodnim produktem. Pfi jejich vyrobé
je pouzito zatizeni s rektifika¢ni kolo-
nou, kde na jedno paleni je palenka ihned
vyrobena. Podle ptani zakaznika zde
mohou zpracovat i jiné druhy ovoce.

,,Umime vyrabét i kvalitni pivovici, tfes-
fovici, vistovici €1 palenku z exotického
ovoce,”“ vzkazuje zdjemcim jednatel
spole¢nosti Tomas Konvalina.

Zajimavosti je, ze po vypaleni projde
palenka stafickou alkoholu — ultrazvuko-
vé zafizeni, které pomaha Cerstve vypale-
nému destilatu k odplynéni ihned v pale-
nici. Palenka tak zestarne béhem 30 minut
na dvouletou ptirozené vétranou. ,,Stan-
dardné provadime zestafeni o 2 roky, ale
na pfani zékaznika jsme schopni pfipra-
vit zestafit palenky o delsi obdobi. Vétsi-
nu palenek jesté zuslechtujeme ve skle-
nénych demizonech a jejich nalezenim
pted lahvovanim, takze palenky dodava-
me do obchodni sité vétsSinou jeden rok
staré s kvalitou tfileté,” vysvétluje Tomas
Konvalina specifika zdej$ich vyrobku.

Pfi vyrobé je zachovan znacny podil
lidské prace, coz vyrobek odlisuje od
globalniho trhu. Jsou si toho védomi
i odbératelé z fad vyhlasenych restauraci
a hotelt. Pravé ti ocenuji nejen certifikat
ORLICKE HORY origindlni produkt®.
~Napfiklad v prazské advokatni komofte
nebo v hotelich, kam doddvame nase
vyrobky vcetné jable¢ného mostu, lidé
ocenuji opravdu domaci vyrobek a vyro-
bu,* fika Tomas Konvalina.

oAt T o NI e

Podorlické sodovkarny déle vyrabi
sodovku, limonady, sirupy ¢i kofeino-
vy napoj Kofeinu (vice na www.sodo.
cz). Jiz brzy se k této skale vyrobki
pridé i tradi¢ni Cesky napoj — pivo. Jeho
prvni varky se vaii od konce roku 2008.
V navaznosti na celkovou rekonstrukci

objektu rychnovského pivovaru, kde se
sodovkarna nachazi, bylo rozhodnuto,
ze se objekt vrati k ptivodnimu ucelu
vyuziti, a to k vyrobé piva. K tomu
zasadni mérou ptispéla podpora od més-
ta Rychnov nad Knéznou, které se stalo
ctvrtinovym spolecnikem nové zalozené
spole¢nosti Méstsky Podorlicky pivovar
s.r.o. Vyrobni kapacita minipivovaru
bude 1000 hl ro¢né. ,,Objekt navazuje na
péstitelskou palirnu a lihovar. Vybér
technologie, jeji pfizptisobeni mistu
instalace a zejména piiprava vyroby po
celou dobu probiha pod dohledem a za
konzultace Ing. Vladimira Cernohorské-

ho, dlouholetého tfeditele Pokusného
a vyvojového institutu pivovarského
v Praze-Braniku a soucasného sladka
v minipivovarech U Bezousku v Praze-
Prihonicich a v rakouském Kefermark-
tu. Ing. Cernohorsky bude i jakymsi pat-
ronem Podorlického minipivovaru—bude
se podilet na Gipravé puvodnich receptur
byvalého pivovaru Jana Mikse z 20.
a 40. let minulého stoleti, bude dohlizet
na zaskoleni sladka a bude garantem
kvality rychnovského piva,* prozradil
Tomas Konvalina.

V aredlu pivovaru rovnéz vznikne
zahradni posezeni, tzv. ,,pivni Senk®.
,,Pivo zde bude ¢epovano ptimo z tank,
které budou moci hosté sledovat a kaz-
dy host bude informovan o datu varky
piva a nasledné dobé¢ lezeni. Ke konzu-
maci piva bude samoziejmé patfit i kon-
zumace specialnich jidel ptipravenych
pro tuto prilezitost. Pivni Senk bude ote-
vfen v letnich mésicich jiz od kvétna az
¢ervna roku 2009. Ptijed’te se podivat
do Rychnova nad Knéznou a okostovat.
Mizete ochutnat i celou fadu dalSich
vyrobku. Brany Podorlické sodovkarny
jsou Vam otevieny. A nez se pivo dova-
i, mizete o jeho nazvu rozhodnout na
internetovych strankach www.sodo.cz
a www.pivovarrychnov.cz.






